
Entrées
Potage du moment

Bruschetta gratinée aux trois fromages
Tomates fraîches, basilic, parmesan, cheddar vieilli et

fontina, servie avec la salade du chef.

Frites de halloumi panées
Servies sur un nid de roquette, accompagnées d’une sauce au yogourt,

aux fines herbes et à la ciboulette.

Rouleaux de pâte phyllo au canard confit
Canard confit, pâte phyllo croustillante, sauce aux bleuets et au

romarin.

Boulettes d’agneau grillées
Servies avec une sauce au yogourt, au concombre et à la menthe.
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/Prix en dollars canadiens, taxes et
service en susVersion végétarienne disponible, sur demande

Sans gluten /Peut être décliné sans gluten

À partager
Planche de charcuterie et terrine

Sélection de charcuteries fines et terrine du moment,
accompagnées de garnitures maison.

Nachos au poulet
Nachos croustillants, poulet, garnitures fraîches et

fromage gratiné.
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/33Brie fondant
Brie fondant, pesto, tomates séchées et amandes grillées.

L E  B I S T R O  D U  M A S S I F



Plats
Pâtes aux légumes grillés

Linguines, courgettes, oignons rouges, tomates, épinards,
basilic, parmesan et pignons de pin.

Brochettes de filet de porc
Filet de porc grillé, sauce aux champignons sauvages, purée de

pommes de terre et légumes-racines sautés.

Poké-bol aux vermicelles de riz
Poulet

Crevettes
Vermicelles de riz, concombre, radis, oignons rouges, carottes,

épinards, noix de cajou, feuilles de wonton croustillantes et sauce
wafu.

Salade César au poulet croustillant
Laitue romaine, tomates, bacon, mozzarella, parmesan, poulet

croustillant, amandes et sauce César.

Desserts
Gâteau au fromage

Gâteau au fromage onctueux, accompagné de la garniture
du moment.

Rafale au chocolat
Douceur chocolatée gourmande.
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/18Sélection du chef
Création sucrée du moment, selon l’inspiration du chef.
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