MENDU

Potage du moment, pain et beurre aromatisé

Soupe & l'oignon gratinée, fumée 4 la biére et érable

Salade césar au poulet, amandes roties et sauce maison

Bouchées fondantes aux cinq fromages, salade roquette, pignons et
vinaigrette balsamique

Poutine de grelots et canard confit du Lac Brome, fromage Fontina et sauce
demi-glace bbq

Feuilleté Caprese revisité, bocconcini, tomates, raisins, mayo basilic et

graines de sésame

18

18

22

26

29

26

Bol poké au tartare de saumon, tobiko sur vermicelle de riz, carotte,
concombre, épinard, oignon rouge, radis, sésame, noix de cajou, gingembre,

miel, chips won ton et sauce wafu

Pavé de saumon, laqué a I'argousier et orange, poivre rose, légumes verts et
deux riz a la fleur d'ail

Poulet croustillant gratiné au brie, sur nid de pates, sauce champignons
sauvages, oignon perlés et poivre vert

Cuisse de canard confit du Lac Brome, lentement mijotée aux épices

marocaines, servie sur un couscous parfumé

36

41

39

43
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MENDU

Brie fondant abricots séchés, amande et miel, servie avec croiitons et
salade

Brie fondant tomates séchées pesto basilic, pignons, servie avec croiitons
et salade

Nachos au poulet tex-mex, olives noires, oignon rouge, oignon vert,
poivrons, tomates, mais, cheddar, mozzarella, salsa et créme stire

Planche de fromage et charcuterie, terrine, produits régionaux,
servie avec fruits frais et séchés, raisins, cornichons, confit d'oignon,

confiture maison, noix et panier de crotitons et pain

33

33

43

56

Géateau fromage framboises et pistaches, creme chantilly, pate de
pistaches, coulis framboises, petits fruits et copeaux de chocolat noir

Fondant au chocolat noir maison, créme glacée vanille, petits fruits,
coulis de fruits, copeaux de chocolat noir

Rafale triple chocolat, créme chantilly, petits fruits, coulis de fruits,
copeaux de chocolat noir

16

18

17
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